
GRUSEL-REZEP T FÜR HALLOWEEN

Spaghetti-Kuchen „Bolognese“

Ein schauerlich-leckerer Täuscher-Kuchen: Optisch eine klassische Portion Spaghetti,

geschmacklich ein traumhafter Rührkuchen mit Frischkäse-Creme & Erdbeersoße!

ZUBEREITUNGSZEIT

ca. 45 Min.

BACKZEIT

ca. 30 Min.

SCHWIERIGKEIT

Einfach / Mittel

ZUTATEN

Für den Rührkuchen:

125 g Butter (weich)

100 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

2 Eier (Gr. M)

200 g Weizenmehl

2 TL Backpulver

1 Prise Salz

50 ml Milch

Für die Spaghetti-Creme:

250 g Mascarpone (oder Frischkäse)

200 g Schlagsahne

2 Pck. Sahnesteif

40 g Puderzucker

1 TL Vanilleextrakt

Für Soße & Deko:

150 g Erdbeermarmelade (ohne

Stücke)

30 g weiße Schokolade (geraspelt)

ZUBEREITUNG

1. Teig zubereiten & backen:

Backofen auf 180 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Springform (ca. 18–20

cm) einfetten. Butter mit Zucker und Vanillezucker cremig rühren. Eier

einzeln unterrühren. Mehl, Backpulver und Salz mischen, abwechselnd

mit Milch unterheben. Ca. 25–30 Min. backen und auskühlen lassen.

2. Spaghetti-Creme anrühren:

Sahne mit Sahnesteif und Puderzucker steif schlagen. Mascarpone mit

Vanilleextrakt glattrühren, dann geschlagene Sahne vorsichtig

unterheben.

3. Kuchen einkleiden:

Kuchen auf eine Servierplatte legen. Dünn mit etwas Creme rundherum

als Basis einstreichen.

4. Spaghetti spritzen:

Restliche Creme in einen Spritzbeutel mit Lochtülle (2–3 mm) oder eine

Kartoffelpresse füllen und in wilden Schlaufen auf den Kuchen spritzen.

Mittig eine kleine Mulde lassen.

5. Soße & Parmesan-Garnitur:

Erdbeermarmelade glattrühren und als „Bolognese“ in die Mitte gießen.

Geraspelte weiße Schokolade als „Parmesan“ darüber streuen.
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PERFEK TE HALLOWEEN-DEKO

Halloween Kuchendekor-Stecker

🎃 Mach deinen Halloween-Kuchen zum Highlight!

Verleihe deinem Spaghetti-Kuchen den perfekten Grusel-Look! Die passenden Holz-Caketopper

(Süßigkeiten mit Gesicht, Totenköpfe, Mumien und Kürbisse) kannst du ganz einfach mit deiner

eigenen Laserdatei erstellen. 

Laserdatei im Shop erhältlich unter www.growidesign.de

GroWidesign – Liebevoll gestaltete Laser- & Plotterdateien für deine DIY-Projekte.

Entdecke weitere gruselige Ideen & Vorlagen für die Herbst- und Halloweenzeit! 
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